
Speiseplan Mittagessen

KW 37 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Tages-

suppe 1

Minestrone
a1,c,i 

Karottencreme-

suppe

Tomaten-

Cremesuppe

Pilzcreme-

suppe

Grünerbsen-

Cremesuppe

Gemüse-

Cremesuppe

Tages-

salat
Krautsalat

Blattsalat

Italian Dressing
Rettichsalat

Blattsalat

Honig-Senf-

Dressing
c,j 

Tages-

menü

Spaghetti mit
a1,c

Tomatensoße
a1-4,c,i

Königsberger 

Klopse
(Schwein) c

mit Kapernsoße

und Butterreis
g

paniertes

Schweineschnitzel
a1,c

mit Rahmsoße,
g

Möhrengemüse

und Rösti-Taler

Pfannkuchen
a1,c,g

mit Gemüse

á la Créme

panierter Seefisch
a1,c,g

mit

Remouladensoße
g

und Kartoffelsalat

Bohneneintopf

mit 

Fleischklößchen
(Schwein&Rind) c

Schweinebraten
a1,c

mit Kümmelsauce,

Kaisergemüse

und Kartoffelgratin
g

Tages-

suppe 2

Kräuter-

Cremesuppe
Broccoli-

Cremesuppe

Vegetari-

sches 

Menü

Spaghetti mit
a1,c

Tomatensoße
a1-4,c,i

veg. Köttbullar
c

mit Kräuter-Sahne-

Sauce
g

und Kartoffelpüree
g

Gemüsefrikadelle
a1,c

mit Rahmsoße,
g

Möhrengemüse

und Rösti-Taler

Pfannkuchen
a1,c,g

mit Gemüse

á la Créme

Kürbis-Chiasamen-

Burger mit

Kräuterbuttersoße

und Salzkartoffeln

Gurkensalat
a1,g,2

Käsespätzle
a1-4,c,g,i

mit Rahmsoße
a1-4,c,g,i

Gemüseschnitzel
a1,c

mit Kümmelsauce,

Kaisergemüse

und Kartoffelgratin
g

Dessert
Schokopudding

mit Sahne
g Zwetschgen

Joghurt

Stracciatella
g Aprikosen Panna Cotta

g

Mandarinen-

Quark-Kuchen
a1,c,g Spuren h1-8,f

Waldfrucht-

Dessert
g

1 > mit Farbstoffen 5 > geschwefelt 9> mit Süssungsmittel

2 > mit Konservierungsstoff 6 > geschwärzt 10> enthält Phenylalanin- Quelle Änderungen vorbehalten

3 > mit Antioxidationsmittel 7 > gewachst Diabetiker angepasste Vollkost

4< mit Geschmacksverstäcker 8 > mit Phosphat 12 > unter Schutzatmosphäre verpackt

08.09.2025 bis 14.09.2025

Wir verwenden ausschließlich jodiertes Speisesalz.

Küchenleitung Ole Schmidt11 > kann bei übermässigem Verzehr abführend wirken


